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«les week-ends sans cravate du Lion d’Or»

Bonne salade de poulpe en « poischichade »
vinaigrette aux croque légumes 26.-

Onctueuse bisque de Homard maison 22.-

Belle poélée de cepes des montagnes a l'ail ou pas
« Comme il vous plaira » 28.-

Panaché de poissons de mer et grosse crevette, émulsion au safran 48.-

Nos loups sauvages de pleine mer
pour 2 personnes p.p 79.-

Fumé Au sel Senteur du sud
Cuit a la fumée de bois, En croGte de sel marin Loup de mer réti a
tout chaud sorti sauce nigoise, pomme 'écaille, flambé au thym
de notre fumoir purée a l'huile d'olive beurre blanc
vinaigrette aux herbes comme on l'aime

Blanquette de veau a 'ancienne, riz pilaf 42.-
Hachis parmentier de boeuf aux cépes 39.-

Epaule d’agneau cuite a basse température, jus au thym
pommes de terre écrasées aux olives taggiasche et écorce de citron 42.-

Le chariot des merveilles gourmandes
de notre Chef patissier « TOMO » 18-



